KITCHENPRO OXY ECOLAB

Lattanvant rengérings- och desinfektionsmedel i ett steg for PROTECTING WHAT'S VITAL®
manga olika ytor

KOKSHJALTAR

VISSTE DU ATT

Personalbrist har
fortfarande stor inverkan
péa livsmedelsbranschen,
sektorn anstaller

Manga patogener kan
overleva pa icke-levande
ytor, t.ex. metall, i

flera manader

om ingen forebyggande

118 (ST desinfektion utfors!

*foodserviceequipmentjournal.com
*jamfort med 2019

EN HJALTE INOM YTDESINFEKTION: KITCHENPRO OXY

R OPERATIVA 2R
AFFARSRESULTAT MILJOPAVERKAN
DRIVKRAFTER
Ger enastaende rengoringsresultat Anvénder ny H202-teknik Kan spara upp till
och snabbverkande desinfektion 3\ effektiv mot ett stort antal bakterier, -
med ett brett effektivitetsspektrum {}{@g virus, jést och sporer och efterlamnar 30 liter vatten per

lada.*

. . . inga produktrester.
i ett steg, vilket ger optimal

personalproduktivitet.

Bara 1lada med Kitchen Pro Oxy kan potentiella tval- och proteinfel som Iésningsmedel och
spara 6 arbetstimmar.*

Minskar risker férknippade med 100 % fri fran

kan gora att desinfektionsmedel inte

Korta kontakttider och inget behov av
personlig skyddsutrustning.

klor.
% Lamplig for anvéandning pa ytor med verkar.
och utan livsmedelskontakt. Skummande alkoholfri formel for att . = =
forbattra applicering och sakerhet. Aktlva Ingr_edlenser
e @ bryts ned till vatten
Bidrar till att forebygga
korskontaminering. och syre.

****Egr KitchenPro Oxy Wipes S 6 x 100

TOTALT VARDE LEVERERAT

Endast for professionell anvéandning. Anvand biocider sakert. Las alltid etikett och produktinformation
fore anvandning. Ecolab Europe GmbH, Richtistr. 7, 8304 Wallisellen, Switzerland ~ ecolab.com



